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Questions de compréhension – Corrigé 

 
1. Selon toi, pourquoi appelle-t-on ces recettes des laits frappés?  

 

Ces recettes sont appelées des laits frappés parce que les boissons sont 

agitées ou fouettées vigoureusement.  

 

L’expression lait frappé peut être remplacée par lait fouetté qui veut dire 

sensiblement la même chose. Il faut cependant éviter d’appeler cette 

boisson milk-shake ou smoothie, car ces deux termes sont des 

anglicismes. 

  

 

2. Que penses-tu de ces recettes? Laquelle te semble la meilleure? la plus 

colorée? la plus santé? Pourquoi?  

 

Les réponses seront personnelles et diversifiées. 

 

 

3. Quelles sont les deux sections indispensables dans toutes les recettes? 

Pourquoi?  

 

Les deux sections indispensables dans toutes les recettes sont les  

suivantes :  

 

• Ingrédients 

• Préparation 

 

Elles sont indispensables, car on ne peut pas réaliser la recette si l’on ne 

connaît pas les ingrédients et que l’on ignore la marche à suivre. 

 

 

4. Certaines sections pourraient-elles être facultatives? Lesquelles? 

Pourquoi? 

 

Les sections facultatives dans les recettes sont les suivantes :  

 

• Matériel 

• Variante  
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La section Variante n’est pas essentielle, et en ce qui concerne la section 

Matériel, on pourrait choisir le matériel à utiliser en se basant sur les étapes 

de la marche à suivre. 

 

5. Quelle quantité d’ingrédients serait nécessaire pour faire la recette du lait 

frappé à la banane et au kiwi pour six personnes? 

 

Afin de faire cette recette pour six personnes, nous avons besoin : 

 

• de 3 bananes; 

• de 3 kiwis; 

• de 900 ml lait; 

• de 375 ml crème glacée au caramel écossais. 

 

 

6. La présentation est-elle attrayante? Les illustrations te donnent-elles le 

goût de réaliser les recettes? 

 

Les réponses seront personnelles et diversifiées. 

 

 

7. La disposition est-elle claire? Est-il facile de voir les différentes sections de 

la recette? 

 

Les réponses seront personnelles et diversifiées. 

 

 

8. Les différentes sections (p. ex., Matériel, Ingrédients) sont-elles bien 

disposées? Qu’est-ce qui aide à voir facilement ce qui est demandé pour 

réaliser les recettes? 

 

Oui, puisque les éléments énumérés sont disposés l’un sous l’autre. Devant 

les éléments énumérés, on a utilisé des signes typographiques tels que des 

puces, ce qui permet de bien voir ce qui est demandé. 

 

 

9. La section Préparation est-elle disposée clairement? 

 

Oui, selon l’ordre de déroulement; devant chaque étape, on a utilisé des 

nombres. On aurait pu utiliser des puces ou des tirets ou d’autres signes 

typographiques à la place des nombres. 


